AJ U nas sa da fungovat’
bezodpadovo. Cestoviny zo
Slovenskeho Grobu putuju do
prvych bezobalovych predajni
U nas

O tom, Ze bezodpadové hospodarstvo neberieme na Pahkid vahu, sved¢i aj pristup mladej
slovenskej spolocnosti, ktora sa venuje vyrobe cestovin. Spolo¢nost’ //!C/A V1 <10 bola

zaloZzena len v roku 2015 v obci Slovensky Grob ako maly rodinny podnik. Pre mlady
podnik to znamenalo vstup na trh plny etablovanych znaciek.

Za tri roky sa vSak majitelia ve'mi rychlo prisposobili poziadavkdm trhu a prostrednictvom
jedinecnej firemnej filozofie prinasaju nieCo, ¢im predbehli aj omnoho v&cSie znacky.
Zakladatelia firmy vyuzili vSetky bohaté sktsenosti z potravinarskej vyroby, ktorej sa venovali uz


http://www.nasecestoviny.sk/

od roku 2000. Zaujimalo nas, ¢o vSetko sa odvtedy zmenilo a o Specialne prinasaju na
spotrebitel'sky trh.

Modernizacia podniku sa za¢ina nevyhnutne pri vyrobnom procese. AKko sa tieto iniciativy
prejavili vo Vasom pripade a ¢o k nim viedlo?

V procese vyroby sme sa nevybrali cestou maximalnej produkcie, ale zakladame si na kvalite
a venujeme sa aj vyrobe takych Specialit, ako su cestoviny zo strukovinovych muk, alebo
celozrnnej a muky. Prevadzkové priestory sme upravili pre potreby vyroby
cestovin a vybavili najmodernejsim strojnym zariadenim. Ci uZ ide o samotny stroj na vyrobu,
novu Uspornu kondenzacnu suSiareil ¢i nova baliacu linku, vSetko bolo vyberané s ohl'adom na
maximalnu kvalitu vysledného produktu. Celu prevadzku firmy, zabezpe€enie surovin, vyrobu aj
balenie, rozvoz vyrobkov aj udrzbu strojov si zabezpecujeme vo vlastnej rézii, bez zamestnancov.
Jedine takto sme dokazali zabezpe€it maximalnu kvalitu vyrdbanych cestovin a dosiahli
bezprostredny kontakt s odberatel'mi.

Pri takom intenzivnom styku so spotrebitel’mi ste zrejme dokazali rychlo rozpoznat’
prileZitosti a uvedomili ste si, ¢o skuto¢ne vyhPadavaju. Ako sa to odrazilo na produkcii
sortimentu, ktory je vo vasej aktuilnej ponuke?

Sirkou sortimentu sa snazime oslovit’ vietky vekové skupiny obyvatel'stva, ako aj odberatel'ov
zameranych na zdravé stravovanie, pripadne odberatel'ov s lepkovou intoleranciou. Muku na
vyrobu cestovin nakupujeme uslovenskych vyrobcov. Momentdlne ponukame nasim
zakaznikom bezvajecné, vajecné, celozrnné, semolinové,
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(fazul'ové, hrachové, SoSovicové a cicerové), razné, pohankové, Spaldové a amarantoveé. Co sa
tyka tvarov, dodavame na trh vlasenky, nitovky, polievkové rezance, abecedu, muslicky, malé,
stredné aj velké fliacky, rezance, musle velké, malé aj velké kolienka, vrtulky. No takisto
slovensku ryzu a tarhofiu. Nesmieme opomenut ani tagliatelle a Siroké rezance. Specialitou
spolo¢nosti je navySe vyroba domacej mrvenice.

Z tak rozmanitej ponuKky si istotne vyberie kazdy manazér prevadzky aj bezna gazdina.
Mate zaloZeny napriklad aj e-shop, aby sa dalo dostat’ k vas§im produktom ¢o najrychlejsie,
alebo ste sa rozhodli pre ini formu distribicie?

Ano, nase cestoviny pontikame prostrednictvom internetovej stranky, kde sa nachadza aj e-shop.
Rovnako vSak zasobujeme malé farmarske predajne v okresoch Pezinok a Bratislava a
podobné gastroprevadzky v okoli. Nasimi zadkaznikmi sa stavaji uz aj nové, bezobalové predajne.
Sme radi, Ze znizovanie vytvarané¢ho odpadu sa stava trendom a mdézeme k nemu prispiet’ aj nasou
vlastnou ¢innostou. Dokazuje to, Ze aj u nas sa da fungovat’ bezodpadovo.
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